
Antipasti
MOZZARELLA X PROSCIUTTO 11.50
���w�º�ø�-�4�<�›�›�Ð�_�ø�-�-�Ð�×�Ô�‰�Ð�_�4�Ð�e�í�����5�*�ø�5�ÔG

ANTIPASTO QUINDICI 14.50 
� �́<�_�e�\�ø���e�ø�5�Ô�5�Ð�í���Ô�5�ø�Ð�\�<�-�ø�l�Ð�5���e�í���ø�_�Ô���_�l�Ô�Ô���×�Ô�>

PARMIGIANA DI MELANZANE 13.0
���q�ì�ø�_�����5�ø�5�Ð�q�¾�Ð�q�
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�’�½�›��
PORPETTE QUINNICIARE 6.5
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CROCCHETTONE CLASSICO 9.0
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FRITTATINA DI PASTA NAPOLETANA �U�)�Ô�Ä�Ö�Ê
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Montanare
MONTANARA CLASSICA 5.0
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MONTANARA PISTACCHIO & MORTADELLA 8.0
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fluffig frittierte Mini-Pizzen

�‰���›�›�ø�Ô�=�_���l�l�ø
PIZZA FRITTA SPACCANAPOLI 15.0
�>�ø�
�w�-�-�l�Ô�4���l�Ô�š�<�4�Ð�l�ø�×�Ô�=���<�_�Ô�ó���Ô�Y�Ð�l�l�ø�Ô���×�Ô�>

PIZZA FRITTA SANITÀ 15.0
�>�ø�
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PIZZA FRITTA VOMERO 17.0
�>�ø�
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CENTRO STORICO 13.0
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MARGHERITA 1889 14.9
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CAPODIMONTE 17.0
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POGGIOREALE 16.0 
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BIANCA

ARENELLA 19.0 
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BIANCA

MATERDEI 15.0 
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BIANCA

MERCATO 16.0 
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SAN LORENZO 16.0
�’�Ð�5�æ�a�Ð�_�›�Ð�5�<�æ�š�<�4�Ð�l�ø�5�×�Ô�=���<�_�Ô�ó���Ô�Y�Ð�l�l�ø�×�Ô
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FUORIGROTTA 16.0
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�‰�Ð�_�4�ø�e�Ð�5�Ô���×�Ô�>

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

SECONDIGLIANO 19.5 
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MERGELLINA 17.0 
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BIANCA

POSILLIPO 16.0 
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BIANCA

QUINDICI 17.5 
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PORTO 16.0 
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BIANCA

EXTRA
Burrata +4.9 G 
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BIANCA

Dolce
O PECCATO ���×�Ô�>�×�D�Ô 14.0 
�’�w�k�ø�Ô�‰���›�›�Ð�Ô�4���l�Ô�b�q�l�ø�-�-�Ð�Ô�W���5�ó�ø�_�Ô���q�ø�5�<�Ô�q�5�ó�Ô�’�í���<�*�<�ì�<�5�e�Ô

BOMBOLONI NAPOLETANI ���×�Ô�>�×�Ô�D 8.0 
�=�_���l�l���ø�_�l�ø�_�Ô�š�ø�����Ô���ø�
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Espresso dazu ? 1.5

Aperitif �Y

Softdrinks

APEROL SPRITZ 7.5
SARTI LEMON 7.5
PASSOA SPRITZ 7.5
LIMONCELLO SPRITZ 7.5
CAMPARI SPRITZ 7.5
CRODINO SPRITZ 7.5
HUGO 7.5

WASSER(0,75l) 4.9
LEMONSODA(0,2l) 3.9
ORANSODA(0,2l) 3.9
ESTATHÉPESCA/ LIMONE (0,25l) 3.9
COCA COLA/ ZERO(0,33l) 3.9

Bier ���×�Ô�Y

K-BIRR(0,33l) 4.9
CUOREDINAPOLI APA 6% 
PULLICENHELL GOLDEN ALE 5,2%

Wein0.2l

K-BIRR(0,75l) 19.9
CUOREDINAPOLI PREMIUM
PALIATA PREMIUM

MORETTI (0,3l) 3.9

WEISS�Y 7.5
ROSÉ�Y 7.5
ROT�Y 7.5

Shots2cl

LIMONCELLO �Ã�Ö�Æ
FRANGELICO �Ã�Ö�Æ
AVERNA �Ã�Ö�Æ

hauswein

VEGETARISCH

Allergene und ihre Kennzeichnung

A – Gluten
C – Eier
D – Fisch
E – Erdnüsse

G – Milch
H – Schalenfrüchte
�Y�Ô�è�Ô�’�q�-�½�l�ø
M – Lupinen

PERFEKT ZUM TEILEN FISCH

Folge uns auf 
Instagram

quindicipizza

Bewerten Sie 
uns auf Google

 
und erhalten Sie einen Espresso 
oder einen Limoncello gratis als 

Dankeschön!

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EUROCACIO E PEPE: KÄSECREME AUS PECORINO KÄSE & SCHWARZEM PFEFFER SALSICCIA: ITALIENISCHE, GEWÜRZTE GROBWURST AUS SCHWEINEFLEISCH 
BURRATA: SPEZIELLER MOZZARELLA AM STÜCK, MIT WEICHEM, SAHNIGEM KERN FIOR DI LATTE: MOZZARELLA-KÄSE, AUS FRISCHER KUHMILCH  
PORCHETTA: JUICY SCHWEINEBRATEN MIT CRUNCHY KRUSTE BIANCA: OHNE TOMATENSAUCE

Frittierter Calzone


